
                 La regione con Gusto!

Il Veneto è presente al Salone del Gusto 
dal 21 al 25 Ottobre a Torino padiglione 2, postazione F162 G161

REGIONE del VENETO

����������

����������
����

���������������

Programma



2

La  Regione e tutte le sette Camere di Commercio del Veneto, coordinate 
dall’ Unione Regionale sono presenti al Salone del Gusto 2010 per presentare  
sinergicamente le eccellenze delle imprese e del territorio. 
Per la prima volta nella storia della partecipazione veneta a questa 
manifestazione, Unioncamere e Regione puntano esclusivamente alla 
valorizzazione dei prodotti tipici e caratteristici di qualità convinti che 
l’enogastronomia della nostra regione rappresenti una eccellenza nel 
panorama nazionale ed europeo.
Per questo motivo si vuole privilegiare la visibilità dei Consorzi di Tutela e - nel 
caso dei prodotti tradizionali - dei produttori, che, oltre ad essere gli autentici 
garanti della qualità, operano a stretto contatto con le rispettive Camere di 
Commercio.
Le Camere di Commercio, da parte loro, sostengono i Consorzi di Tutela e  
valorizzano il loro impegno, perché questa azione rientra nel moderno piano 
di marketing territoriale.  Promozione del territorio,  cultura enogastronomica 
e  salvaguardia delle tradizioni venete sono, quindi, strumenti per accrescere la 
competitività e l’eccellenza delle imprese del settore e dei loro Consorzi. 
Ed ora al Salone del Gusto 2010 diventano le ambasciatrici delle qualità 
enogastronomiche della terra veneta.   

Federico Tessari
Presidente Unioncamere del Veneto

Elementi naturali: è questo il tema scelto dalla Regione del Veneto per 
presentarsi a tutti i visitatori del Salone del Gusto con il meglio della sua 
produzione enogastronomica. La Terra con i suoi elementi nutritivi, l’Aria pura 
che vi si respira, l’Acqua che pervade il territorio e che porta la natura a crescere 
rigogliosa, il Fuoco che arricchisce le nostre zone termali.
Avete l’occasione di trovare riunite le 28 DOP e IGP e le 23 DOC e DOCG dei vini 
che tutto il mondo ci invidia e i quattordici presidi Slow Food, un patrimonio 
inestimabile e una testimonianza viva della nostra antica tradizione rurale.
Si tratta di una ricchezza  che incanterà i vostri sensi e che racconta di un 
mondo fatto di passione e di pazienza, che rispetta i ritmi delle stagioni e che 
lascia alla terra il tempo per offrire prodotti unici. 
Gustate il Veneto al Salone del Gusto e poi venite a scoprirlo di persona. 

Marino Finozzi
Assessore al Turismo e al Commercio Estero
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IL VENETO VI DÀ IL BENVENUTO AL SALONE 
INTERNAZIONALE DEL GUSTO

La regione è presente con tutte le sue eccellenze enogastronomiche:  28 

DOP e IGP, 23 DOC e DOCG e 14 presidi Slow Food.

Una ricchezza unica che potrete scoprire allo stand del Veneto, che per 

l’edizione 2010 è ispirato al tema dei quattro elementi: Terra, Acqua, Aria 

e Fuoco. 

La giornata inaugurale di giovedì sarà dedicata alla Terra e ai prodotti 

di pianura, venerdì l’Acqua sarà protagonista con le ricchezze del mare 

e della laguna, sabato l’Aria della montagna e domenica le terre del 

Fuoco.

I quatto elementi saranno il filo conduttore di un racconto attraverso cui 

conoscere i gusti e i sapori del Veneto. Un racconto da scoprire grazie alle 

tante degustazioni gratuite in cui oltre ad assaggiare queste eccellenze, 

potrete educare i vostri sensi grazie alle descrizioni degli esperti.

LE DEGUSTAZIONI SONO GRATUITE CON POSTI LIMITATI, LE TROVATE 

ELENCATE NELLE PAGINE SEGUENTI.

NON PERDETE L’OCCASIONE DI SCOPRIRE TUTTI I SAPORI DEL VENETO
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F228 32 Via dei Birrai Srl
F220 A.pro.la.v. Associazione Regionale Produttori Latte Del Veneto
F218 Antico Molino Rosso Sas
G226 Azienda Agrigola Valier S.S. Soc. Agr.
G217 Caseificio Montegrappa Srl
G214 Caseificio Toniolo
F216 Consorzio Per La Tutela Del Formaggio Casatella Trevigiana Dop
F169 Coord. Reg. Strade Vini e Prodotti tipici del Veneto
G234 Da Re Spa
A156 Da Re Spa
G227 Di Amelia Srl
G219 Dimensione Carne Srl
 Distilleria Bonaventura Maschio

G166 Fabbrica di Pedavena
G198 Famiglie Amarone
F212 Figulì Srl
G190 Interbrau Srl
F210 La Casearia Carpenedo Srl
F202 Mariga Giuseppe & C. Sas
F226 Perenzin Latteria Snc
G225 Poltronieri Salumi Sas di Poltronieri E & C.
F177 PRESIDIO SLOW FOOD VENETO
F181 PRESIDIO SLOW FOOD VENETO
F185 PRESIDIO SLOW FOOD VENETO
F189 PRESIDIO SLOW FOOD VENETO
F193 PRESIDIO SLOW FOOD VENETO
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G166 Fabbrica di Pedavena
G198 Famiglie Amarone
F212 Figulì Srl
G190 Interbrau Srl
F210 La Casearia Carpenedo Srl
F202 Mariga Giuseppe & C. Sas
F226 Perenzin Latteria Snc
G225 Poltronieri Salumi Sas di Poltronieri E & C.
F177 PRESIDIO SLOW FOOD VENETO
F181 PRESIDIO SLOW FOOD VENETO
F185 PRESIDIO SLOW FOOD VENETO
F189 PRESIDIO SLOW FOOD VENETO
F193 PRESIDIO SLOW FOOD VENETO

F197 PRESIDIO SLOW FOOD VENETO
F198 PRESIDIO SLOW FOOD VENETO
F200 PRESIDIO SLOW FOOD VENETO
F209 PRESIDIO SLOW FOOD VENETO
G197 PRESIDIO SLOW FOOD VENETO
G199 PRESIDIO SLOW FOOD VENETO
G203 PRESIDIO SLOW FOOD VENETO
F162 - G161   Regione Veneto e Unioncamere del Veneto
G174 Rigoni Di Asiago Spa
G211 Riso Melotti Srl
G209 Torronificio Scaldaferro Marco
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FORMAGGI:
- A. Pro.La.V (Associazione Regionale 
  Produttori Latte del Veneto)
- Consorzio per la Tutela del Formaggio  
  Casatella Trevigiana DOP
- Consorzio Formaggio Montasio DOP
- Consorzio Tutela Monte Veronese DOP
- Consorzio Tutela Formaggio Asiago DOP
- Strada dei Formaggi e dei Sapori delle 
  Dolomiti Bellunesi

ITTICI:
- Organizzazione Produttori Fasolari 
- Cooperativa San Marco
- Consorzio Cooperative Pescatori del  
   Polesine

OROTFRUTTA:
- Consorzio Tutela Radicchio Rosso di Treviso 
  e variegato di Castelfranco IGP
- Comitato IGP Radicchio di Chioggia
- Consorzio Carciofo Violetto Sant’Erasmo
- Consorzio Valorizzazione Asparago di 
  Verona
- Consorzio Radicchio Rosso di Asigliano

PRODOTTI DA FORNO: 
- Associazione Panificatori Veronese
- Consorzio La Gata
- Consorzio Mais Marano
- Consorzio Tutela Mais Sponcio

OLIO E RISO:
- Consorzio Tutela Olio extravergine d’oliva 
  Garda DOP
- Consorzio Tutela Olio extravergine d’oliva 
   “Veneto” DOP
- Consorzio Tutela Riso Vialone Nano 
   Veronese IGP
- Consorzio Olio extravergine d’oliva DOP 
   Veneto Colli Berici e del Grappa

VINI E DISTILLATI:
- Consorzio Tutela Vini Montello e Colli 
  Asolani
- Istituto Grappa Veneta
- Consorzio Tutela Vini del Piave DOC
- Consorzio Tutela Conegliano  
  Valdobbiadene Prosecco Superiore
- Consorzio per la Tutela dei Vini DOC Colli 
  di Conegliano
- Consorzio Vini DOC Lison Pramaggiore
- Consorzio Tutela Vini Soave e Recioto di 
  Soave DOC
- Consorzio Tutela Vini Arcole DOC
- Consorzio Tutela Vini Lessini Durello
- Consorzio Tutela Vino Bianco di Custoza
- Consorzio Vini Terradeiforti Valdadige DOC
- Consorzio Tutela vini Valpolicella  DOC
- Consorzio Tutela vino Bardolino DOC
- Consorzio Tutela vino Lugana
- Consorzio Vini DOC Colli Berici
- Consorzio Vini DOC Vicenza
- Consorzio DOC Gambellara
- Consorzio DOC Breganze
- Produttori Grappe
- Consorzio Vini DOC Colli Euganei
- Consorzio Tutela Vini Corti Benedettine 
  del Padovano

CARNE E INSACCATI:
- Consorzio Tutela Prosciutto Veneto
- Consorzio Tutela Sopressa Vicentina DOP

Nell’area della Regione e delle Camere di Commercio del Veneto 
(G161, F162) sono presenti i seguenti Consorzi ed Associazioni di 

produttori:
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: : : GIOVEDÌ 21 OTTOBRE : : :

ore 11.00    Apertura dello Stand

ore 11.15    SBANDIERATORI del MONTAGNANESE: esibizione e degustazione di 
Prosciutto Veneto DOP, Porchetta e Tagliata di Petto d’Oca, Petto d’Anatra, Patè 
di Fegato d’Oca con Vini DOC Colli Euganei e Bagnoli

ore 12.00    LE RADICI DEL GUSTO:  (Degustazione coordinata tra varie Camere e Consorzi)
Carciofo Violetto Sant’Erasmo sott’olio (VE) - Radicchio Rosso d’ Asigliano (VI) 
- Fagioli di Posina “Scalda”  - Patata di Posina (VI) ed abbinamento con Vini Veneti 
DOC e DOCG con anticipo di Spunci e spritz alla Padovana.

ore 12.45    CERIMONIA DI INAUGURAZIONE con la presenza dell’Assessore al Turismo  
e al Commercio Estero Marino Finozzi e del Presidente di Unioncamere del 
Veneto Federico Tessari  

 ore 15.30    SEDUTE SPIRITICHE - Appuntamento con gli spiriti 
per conoscere la Grappa Vicentina

ore 16.00    VERONA WINE TOP 2010: presentazione della Guida Wine Top 2010

TERRE VERONESI:  degustazione di vari prodotti (formaggio, prosciutto, pan 
de Verona, olio e riso) con Vini Veronesi vincitori Wine Top 2010

ore 17.00    LA CORTE PADOVANA:  degustazioni di “Pollo fritto latte & miele”, 
Insalata di Gallina Padovana con Radicchio Variegato di Castelfranco IGP e 
Gallina Padovana “in saor”,  “Oca in Onto” , Porchetta e Tagliata di Petto d’Oca, 
Petto d’Anatra, Patè di Fegato d’Oca con Vini DOC Colli Euganei, Bagnoli e 
Corti Benedettine

ore 17.45    I RADICCHI VENETI IGP:  degustazioni comparative di varietà di radicchio IGP 
di Treviso - Castelfranco (TV) - Verona - e Chioggia (VE)

ore18.30     L’ORTO SUL DAVANZALE: il bello e il buono dell’utilizzo delle spezie fresche
da parte dello chef Csaba Dalla Zorza 

ore 19.15    TERRA D’ACQUA E TERRE DI FUOCO: degustazione prodotti ittici d’acqua dolce 
abbinati con varietà di Vini Veronesi DOC

ore 22.15    IL DOLCE DELLA TERRA: degustazione dolci Padovani con la patata americana 
di Anguillara Veneta e di Stropparo (PD) con Vini DOC Colli Euganei 
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: : : VENERDÌ 22 OTTOBRE : : :

ore 11.00    Apertura dello Stand

ore 11.15    DAL MARE ALLA TAVOLA: degustazione Fasolari crudi abbinati a Vini 
Veneziani DOC

ore 11.45    I GUSTI DELL’ACQUA: degustazione Vongole Veraci  e Riso del Delta del Po con  
Vini Vicentini DOC

ore 12.30    BARUFFE CHIOGGIOTTE: rappresentazione delle Commedie Chioggiotte a  
cura della Provincia di Venezia 

ore 15.30    PESCATURISMO NELLA LAGUNA NORD DI VENEZIA: presentazione e 
degustazione di prodotti tipici della Laguna Nord con Vino Lison Pramaggiore 
DOC

 
ore 16.15     IL RADICCHIO ROSSO DI TREVISO:  presentazione del libro sul Radicchio

 Rosso di Treviso IGP

ore 17.00     DAL MARE ALLA TAVOLA: degustazione Fasolari gratinati abbinato a Vini 
Veneziani DOC

ore 17.45     LA PILA E LA MACINA: degustazione Riso Vialone Nano Veronese IGP cotto al 
forno pilaf, Olio extravergine Garda DOP, Olio extravergine Veneto DOP 
abbinato a Vino Veronese DOC

ore18.30     BACALA’ ALLA VICENTINA: degustazione di Bacalà alla vicentina con Polenta 
di Mais Marano e Vini Vicentini DOC

ore 19.15     HAPPY CHEESE: aperitivo a base di  Formaggi accompagnato da Vini Veneti 
DOC (varie tipologie di formaggi: Piave DOP, Casatella Trevigiana DOP, 
Morlacco del Grappa, Bastardo del Grappa, Formajo Inbriago, Asiago DOP, 
Montasio DOP e Monte Veronese DOP) 

ore 22.15     CYRANO, UNO SPETTACOLO SULL’ACQUA: parole e immagini in libertà con 
“Punto in Movimento” di Verona

a r i a
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: : : SABATO 23 OTTOBRE : : :

ore 11.00    Apertura dello Stand

ore 11.15    LA STRADA DEI FORMAGGI E DEI SAPORI: degustazione di Formaggi 
Bellunesi abbinata al miele Apidolomiti accompagnata da Vini Veneti DOC

ore 11.45    ALL’ORIGINE DI UN’ANTICA DENOMINAZIONE ITALIANA: degustazione
Prosecco DOCG Superiore Conegliano Valdobbiadene  

ore 12.00    IL VOLO DI ICARO: presentazione dello spettacolo di TIB Teatro di Belluno

ore 15.30    PROFUMO E SAPORE VENEZIANO: degustazione Formaggio Montasio DOP
abbinato a Vino Lison Pramaggiore DOC

 
ore 16.15    PAN E VIN: presentazione del progetto PAN DE VERONA e del Vino Enantio,

il rosso autoctono DOC della Terradeiforti
 

ore 17.30    L’ARIA DELL’ALTOPIANO DI ASIAGO INCONTRA I PROFUMI DEI VINI DI 
BREGANZE: degustazione guidata con Asiago DOP e Vini Breganze DOC 
  

ore18.30      IL CARCIOFO VIOLETTO DI SANT’ERASMO: degustazione Carciofo Violetto 
Sant’Erasmo sott’olio abbinato a Vini Veneziani DOC

ore 19.15     WWW.SOPRESSAVICENTINA.IT:  VIAGGIO ON LINE AL CUORE DEL SAPORE 
degustazione guidata Soprèssa Vicentina DOP con Polenta di mais Marano in 
abbinamento a Vini Colli Berici DOC e Vicenza DOC

ore 22.15    SGUARDI: dopocena con il primpo festival del Teatro Contemporaneo Veneto 
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: : : DOMENICA 24 OTTOBRE : : :

ore 11.00    Apertura dello Stand

ore 11.15    TAI ROSSO DEI COLLI BERICI DOC: tra storia e leggenda, un rubino di 
passione

ore 11.45    PAN E PORCHETTA: degustazione di porchetta vicentina accompagnata da
Vini Veneti DOC   

ore 12.30    LE STRADE DEI VINI: degustazione guidata di Vini Veneti DOC

ore 15.30    GIOCO E CIBO, UNA PASSIONE CHE INFIAMMA: presentazione ed esibizione  
dell’ ”Associazione Giochi Antichi” 

 
ore 16.15    I MARRONI di COMBAI: degustazione di Marroni di Combai IGP
 
ore 17.00    DAL MARE ALLA TAVOLA:  Fasolari fl ambè con Vini Veneziani DOC

ore 17.45    IL TARTUFO DEL DELTA DEL PO: degustazione del Tartufo del Delta del Po 
 
ore18.30     IL CARCIOFO VIOLETTO DI SANT’ERASMO:  degustazione Carciofo Violetto

Sant’Erasmo sott’olio abbinato a Vini Veneziani DOC

ore 19.15     HAPPY CHEESE: aperitivo a base di  Formaggi accompagnato da Vini Veneti 
DOC (varie tipologie di formaggi: Piave DOP, Casatella Trevigiana DOP, 
Morlacco del Grappa, Bastardo del Grappa, Formajo Inbriago, Asiago DOP, 
Montasio DOP e Monte Veronese DOP) 



11

f u o c o

I PRESIDI DEL VENETO SLOW FOOD

Nel Veneto i Presidi sono quattordici e tutelano formaggi, razze animali, 
ortaggi, derivati carnei e cereali.

• Agnello d’Alpago   

• Antico orzo delle valli bellunesi   

• Asiago Stravecchio   

• Carciofo Violetto di Sant’Erasmo   

• Fagiolo gialèt della Val Belluna   

• Gallina Padovana   

• Mais Biancoperla   

• Moleche   

• Monte Veronese di malga   

• Morlacco del Grappa di malga   

• Oca in onto   

• Pero misso della Lessinia   

• Riso di Grumolo delle Abbadesse   

• Aglio bianco di Adria

: : : LUNEDÌ 25 OTTOBRE : : :

ore 11.00    Apertura dello Stand

ore 11.15    DOLCE RISO: degustazione di dolci col Riso di Grumolo delle Abbadesse 
abbinata a Vini Vicentini DOC

ore 12.00    OCA IN ONTO: degustazione “Oca in Onto” con Vini DOC Colli Euganei e Corti 
Benedettine del Padovano

ore 12.30    ELEMENTI NATURALI: degustazioni in ibertà

 



REGIONE DEL VENETO
Giunta regionale

Direzione promozione turistica integrata
Via Torino, 110

30172 Venezia-mestre
                Tel. 041 2795487/5456 - Fax 041 2795491

e-mail: promointegrata@regione.veneto.it          
Web: www.regione.veneto.it - www.veneto.to

UNIONCAMERE DEL VENETO
Via delle Industrie 19/D

30175 Venezia
Tel. 041 0999301 - Fax 041 0999303

e-mail: unione@ven.camcom.it
Web: www.unioncameredelveneto.it

AZIENDE SPECIALI

REGIONE del VENETO
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